
LOW FAT, 
LOW SUGAR, 
LOW SALT – 
HIGH QUALITY, 
BEST TASTE

Explosion of 

taste and culture.

the elephants halver



MAHESH
HEWA
KANDAMBY
Moderne trifft auf Tradition, ceylonesischer Tee auf 
belgische Schokolade und asiatische Gewürze auf 
englische Limonaden: Die Kombination des Angebots der 
Hewa Tea-Lounge ist einzigartig. An der Wand prangt 
ein großes Schwarz-Weiß-Bild mit den Konturen Sri 
Lankas. „Meinem Ur-Ur-Großvater habe ich es zu 
verdanken, dass ich unter einem Teebaum geboren werden 
konnte, da er 1848 mit dem Anbau der 
Teeplantagen angefangen hat“, sagt
Mahesh Hewakandamby. 

2015 eröffnete er die Hewa Tea-Lounge. „In den 30 
Jahren, die ich nun in Deutschland lebe und Tee als 
mein Lebenswerk sehe, habe ich ein neues 
Teelounge-Konzept auf der Basis meiner kulinarischen 
Kultur entwickelt. Ich möchte Ihnen in meiner Lounge 
Tees, Gewürze, Kaffee und ceylonesische Speisen 
näherbringen“, sagt Mahesh Hewakandamby. Täglich 
sorgt das Team um den Inhaber der Hewa-Lounge 
dafür, dass frische und hochwertige Zutaten, 
raffinierte Gewürze und aromatischer Reis zu genuss- 
vollen Gerichten verarbeitet werden. ”Mehr als 150 
Teesorten stehen zur Verköstigung bereit, sowie mehr 
als 350 handveredelte Teesorten zum Verkauf in 
unserem Temple of Taste.”

Allerdings schlug Mahesh Hewakandamby zuerst einen 
anderen Weg ein: In Sri Lanka geboren, zog es ihn nach
der Schule nach Amerika. Dort studierte er Economics 
und Marketing an der University of Montana. Einen  
Master in Supply Chain and Brandmanagement schloss er
an, danach folgte eine Anstellung bei Unilever als
Junior Sales Manager. In Deutschland angekommenarbeitete Hewakandamby anfangs als „Eiermann“ (mobiler Eierverkauf), ehe er sich mit Hewa Tea 
& More selbstständig machte. Seit mehr als 20 Jahren ist der Vater von zwei Kindern nun erfolgreich
selbstständig. 
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GESCHICHTE

HEWA TEA & MORE

„In Sri Lanka betreiben meine Vorfahren 
schon seit vier Generationen Teeplantagen. 
Alles begann 1848, als mein Ur-Ur-Großvater 
damals die ersten Teebäume auf einem Stück 
Land unserer Familie im Süden von Ceylon 
(Sri Lanka) pflanzte. Der Tee-Anbau und der 
Tee-Verkauf wurden so erfolgreich, dass die 
Flächen regelmäßig vergrößert werden konnten 
und zahlreiche Familienmitglieder in den 
Plantagen ihren Arbeitsplatz fanden. Somit 

bin ich damals sozusagen unter einem Teebaum 
geboren worden. Das überlieferte Wissen und 
die Erfahrungen meiner Vorfahren kommen mir 
heute zugute und die Berufung zum Teetester 
und Teeproduzenten liegt ganz bestimmt in  
meinen Genen. Der Tee ist für mich nicht 
nur ein Lebensmittel, sondern Ausdruck der  
Kultur und Tradition Sri Lankas. Diese 
möchte ich gerne weiterführen und Ihnen 
schmackhaft machen.“

Mahesh Hewakandamby startete als kleiner 
Verkäufer in Deutschland mit nur wenigen 
Kilogramm Ceylon Tee. Als der Markt anfing 
zu wachsen, wurde die Marke HEWA 2002 
gegründet und das Unternehmen hat sein  
operatives Geschäft auf Sri Lanka gestartet. 
Inzwischen verkauft HEWA Tea & More jährlich 
mehr als 125.000 Kilogramm hochwertigen 
Ceylon Tee. Der Verkauf erstreckt sich von 
Japan,über Europa und den Mittleren Osten  

bis hin zu Großbritannien und Kanada. 
Der Schlüssel zum Erfolg ist die Verpflichtung, 
dem Kunden einen Tee mit bestmöglicher  
Qualität zu bieten. Von Anfang an hat 
der Gründer von HEWA Tea & More, Mahesh 
Hewakandamby, selbst daran gearbeitet, ein 
qualifizierter Teetester zu sein. Er fliegt  
regelmäßig selbst zu den Teeplantagen auf 
Sri Lanka (Ceylon), um die hochwertigen 
Tees zu testen.
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CEYLON 
ROLLS

Meat Rolls 3,50 €

Hähnchenfleisch, Kartoffeln, Zwiebeln, Lauch, saisonales 
Gemüse, Kurkuma, Regenwaldpfeffer im Knuspermantel

Veggie Rolls / vegetarisch-vegan 3,50 €

Kartoffeln, Zwiebeln, Lauch, saisonales Gemüse, 
Kurkuma, Regenwaldpfeffer im Knuspermantel

Combi Double    6,50 €

Zwei Rolls nach Ihrer Wahl

Diese ceylonesische Spezialität isst man traditionell 
als kleine Zwischenmahlzeit oder als Vorspeise.  
Hierfür haben wir mehrere hauseigene Rezepturen.

STARTER

Big Cutlet 5,50 €

Ein Hackfleisch-Bällchen verfeinert mit 
Kartoffeln, Kurkuma und Regenwaldpfeffer, in einem 
Knuspermantel. (Bild 4)

Beilagensalat Ella   7,50 €

Gemischter Salat, Honigmelone, Mango, Ingwersoße, 
Granatapfelkerne, vegetarisch/vegan 

7,50 € 

Zwei gefüllte Teigtaschen mit saisonalem Gemüse, 
Karotten, Kartoffeln, Lauch, Curryblättern, 
Pfeffer, Kurkuma, Kardamom. Leicht in Kokosöl 
angebraten. Dazu serviert werden Dips. (Bild 2)
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Ceylon Roasted Paan 8,50 €

Selbstgemachte und handveredelte ceylonesische 
Brotsorte mit Cocos Sambol, verfeinert mit 
Regenwaldpfeffer und Salmoncreme. (Bild 1)

Veggie Buns 

Samosa (Vegan) 6,50 €

Original indische Vorspeise. Kartoffeln, 
Erbsen, Möhren und frisches Gemüse, veredelt 
mit Kreuzkümmel, Kurkuma und weiteren indischen 
Gewürzen. Der Teig ist handgefertigt und ohne 
Ei.



FRESHSALAD
Sie wählen zwischen Lachs, Garnelen oder einem  
Hähnchenbrustfilet. Hinzu kommen eine leckere Salat- 
Mischung mit tropischen Früchten und gemischte Kerne.
Jeder Salat kommt mit einer hausgemachten Brotscheibe.

Selbstverständlich auch als vegane Variante zu erhalten. 

Green Premium – vegan
Knackiger Blattsalat, rote und gelbe Paprika, 
hausgemachte vegane Croutons, frische tropische 
Früchte wie Avocado, Mango, Honigmelone, Granatapfel, 
exotische Kartoffeln. Serviert mit einer 
Zitronen-Senf-Vinagrette.

14,50 €
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Salat Sunrise 
Knackiger Blattsalat, rote und gelbe Paprika, 
grüne Oliven und frische tropische Früchte wie 
Avocado, Mango, Honigmelone und Edamame-Bohnen 
(veredelt) treffen auf leicht-angebratenen Lachs 
mit Teriyaki-Sauce. 
Der Salat ist verfeinert mit unserer speziellen 
Orangen-Ingwer-Sauce.

17,80 €

Salat Blue Ocean 
Knackiger Blattsalat, rote und gelbe 
Paprika, Cherrytomaten und frische 
tropische Früchte wie Avocado, Mango, 
Honigmelone und fünf im Kartoffelnetz 
gebratene Garnelen mit Teriyaki-Sauce. Der 
Salat ist verfeinert mit unserer Zitronen-
Senf-Vinagrette.

17,80 € 

Sommer-Salat Station Road Nr. 9 
Knackiger Blattsalat, rote und gelbe Paprika, 
schwarze Oliven und frische tropische Früchte wie 
Avocado, Mango, Honigmelone und zwei in Kokosmilch 
eingelegte und gegrillte Hähnchenbrustfilets mit 
Teriyaki-Sauce. Der Salat ist verfeinert mit 
unserer speziellen Orangen-Ingwer-Sauce.

15,50 € 



Roti Kukul (Chicken) 11,90 €

In Kokosmilch eingelegtes, zartes Hähnchenbrustfilet  
(zerkleinert), veredelt mit Kokosöl und gemischt  mit 
Ananas-Curry-Chutney. Leicht süßliche Note. 

Roti Mas (Beef) 11,90 €

100 % Rinderhackfleisch gemischt mit kleinen Kartoffeln, 
Lauch. Verfeinert mit Omas hauseigenen Gewürzen wie  
Kurkuma und Regenwaldpfeffer. Leicht pikante Note.

CEYLON 
ROTI

Ceylon Roti ist eine ceylonesische Spezialität. 
Es ist ein getoasteter Weizentortilla, der  
unterschiedliche Füllungen enthält. Wir bieten 
Ihnen drei verschiedene Sorten (Kukul, Mas,  
Vegan) an. Zu jeder Roti gibt es einen kleinen 
gemischten Salat.

FOODS

Roti Vegan    11,90 €

Hauseigene Gemüse-Currymischung bestehend aus Kartoffeln, 
Möhren, Porree und Zwiebeln, veredelt mit ceylonesischen 
Gewürzen.Leicht indische Note.
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Cheese Naan  15,50 €

Zwei handgemachte, fluffige Fladenbrote, in der Pfanne 
gebacken, mit Mozzarella und gefüllt mit Hähnchen 
Masala und Kichererbsen Masala 

Chicken Naan       15,50 €

Zwei handgemachte, fluffige Fladenbrote, in der Pfanne  
gebacken, gefüllt mit Hähnchenfleisch und Linsen Masala 

Chicken Buriyani 15,50 €

Nordindischer Langkornreis mit gegrilltem 
Hähnchenfleisch, Karotten, frittiertes Ei, 
Knoblauch, Ingwer, mit einer 
traditionellen ceylonesischen Soße.
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BATH PIGANE
(REIS & CURRY)

BATH PIGANEKANDY
mit zartem Hähnchenfleisch

15,50 €

Bath Pigane ist ein traditionelles ceylonesisches Reisgericht, für 
das qualitativ hochwertiger Langkorn Basmatireis aus dem Süden Sri 
Lankas verwendet wird. Der Reis wird mit Erdnüssen und gebratenen 
Zwiebeln verfeinert und von zwei saisonalen asiatischen Gemüsecurrys 
begleitet, veredelt mit Omas hausgemachten Gewürzen und „Pappadam“.  
Abgerundet wird dies mit einer Hauptzutat (Fleisch, Fisch oder  
vegetarisch/vegan) Ihrer Wahl.

BATH PIGANESIGIRIYA (VEGAN)

BATH PIGANEDOMPE
mit einem Garnelencurry (5 Jumbo-Garnelen)

16,50 €

BATH PIGANECOLOMBO
mit einem Jackfruitcurry

12,50 €

mit zartem Lachsfilet

16,50 €
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YAKA CHILICHICKEN
Hähnchenschenkel gegart in Hot-Chili-Sauce  
mit Zwiebeln, Paprika und Reis (sehr scharf)

15,90 €

ASIAN HOT LIFE
SCHARFE SPECIALS
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ASIAN HOT LIFE
SCHARFE SPECIALS

KOTTU NUDELN
Hausgemachte Bandnudeln aus Weißmehl mit Hähnchenfleisch,
Karotten, Ei, Lauch, Knoblauch, Ingwer und Curry

15,80 €

KOTSCHI CHILIGARNELEN
5 Jumbo Garnelen, veredelt mit Porree, Zwiebeln, 
ceylonesischen Chiliflocken, Curryblättern, hauseigenen
Gewürzen und Reis (Very Hot)

17,50 €
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YELLOWKURKUMA NOODLES

PADMA
mit Hähnchenbrustfilet

15,50 €

LEELA
mit Garnelen

17,50 €

BEMANTHI
mit Hackfleisch, Kokosmilchextrakt, Kurkuma und Spinat

12,50 €

ASIDA
vegetarisch mit Tofu und Spiegelei

12,50 €

Selbstgemachte Eiernudeln mit Kurkuma,
 Kokosmilch und hauseigenen Gewürzen.

Dazu Champignons, Paprika und Brokkoli.
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Weiße Strände, Hula-Tänze, Blumenketten und Surfer-
Boys: Hawaii gilt als exotische Sehnsuchtsinsel. 
Dazu passt der neue Essenstrend: Poke-Bowls aus 
Hawaii. Traditionell wird die Speise „Ahi Poke“  
genannt. „Ahi“ heißt Thunfisch und „Poke“ so viel 
wie „in Stücke geschnitten“. Damit trifft es der 
traditionelle Name auf den Punkt: Roher Fisch 
trifft auf Obst, Gemüse, Saucen und Toppings.  
Durch ceylonesischasiatisch angehauchte Gewürze  
bekommen die Bowls im Elephants ihre ganz eigene 
Note und werden unter anderem durch die Granat- 
apfel-Verzierung zur gesunden Geschmacksexplosion.

+

+

+

+

4 X KOMBI

Ingwer-Orange
Himbeer-Minze
Granatapfel-Zitrone

1.00,-
EUR

TOPPINGS 
Cashews 
Erdnüsse
Gerösteter Sesam
Röstzwiebeln
Kokosraspeln

0.50,-
EUR

Teriyaki

PROTE‘IN 
Thunfischwürfel 
Garnelen 
Lachswürfel 
Hähnchenbrustfilet 
Jakobsmuscheln 
Tofu 
Omelett

5.50,-
EUR

5.50,-
EUR

5.50,-
EUR

4.80,-
EUR

7.50,-
EUR

2.50,-
EUR

1.50,-
EUR

4.50,-
EUR

BASIS
Ceylonesischer  
Kokosmilchreis (warm)
Hausgemachte 
Bandnudeln (warm)
Salat-Mix (kalt)
Süßkartoffelpommes (warm)
Pommes (warm)

KOMBI (ROHKOST)
Mango
Avocado
Edamame Bohnen
Spinat
Kohlrabi
Rote Beete
Rote Paprika
Gurken
Karotten
Mais

SAUCEN

4.50,-
4 X KOMBI

EUR
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EUR 

14.50,-

EUR 

15.50,-

EUR 

15.50,-

My
Lieblings

BOWLs
FIXED TO TASTE

BATTI
Ceylonesischer Kokosmilchreis 
(nicht süß), Hähnchenbrustfilet, 
Spinat, Mais, Kohlrabi, Rote  
Beete, Erdnüsse, Teriyaki-Soße  

CHUTTI
Hausgemachte Bandnudeln mit  
Garnelen, Edamame Bohnen, Avocado, 
rote Paprika, Karotten, gerösteter 
Sesam, Himbeer-Minz-Soße

PANCHI
Ceylonesischer Kokosmilchreis 
(nicht süß), Thunfischwürfel, Mais, 
Spinat, Rote Beete, Kohlrabi, 
Kokosrapseln, 
Granatapfel-Zitronen-Soße 
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ASIAN SPECIAL
HICHI SEAFOOD BOWL
diese Bowl wird warm serviert.
Ceylonesischer Milchreis, gekochte Kartoffeln, gekochte Möhren, gekochte rote Beete, 
drei gegrillte Garnelen, drei gegrillte Lachswürfel und drei gegrillte Thunfischwürfel 
werden mit Teriyakisauce verfeinert und mit Sesam-Tooping serviert.

22,50 €

SUSHI ASSORTED  PLATTE
Sushi-Roll, Maki-Roll, California-Roll und Nigiri-Sushi.
Die Sushispezialitäten bestehen aus Garnelen, Thunfisch, 
Lachs, Gurken, Avocado, rote Paprika und Karotten. 
Serviert werden sie mit Wasabi, Sojasauce und mit 
pickled Ginger veredelt.

24,50 €
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DON SIMONS
LOVER
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13,00 €

Don Simons Special 
Burger mit Pastrami
New-York Style. Selbstgemachtes Burger Bun, Lila Bionda, 
150g Rindfleisch-Patty, 4 Pastramischeiben, Gurken, 
Elsässer Krautsalat, hausgemachte Honey-Mustard-Sauce.

Mit Side Dishes: 
• Pommes Frites
• Kartoffelbombe

+3,50 €
+4,50 €

16,50 €

Nirma
Milchreis mit indischem Butter-Chicken und Aloo 
Palak (Spinat und Kartoffeln). Verfeinert mit 
einem Kichererbsen-Curry.

16,50 €

12,90 €

Biker's Liebling
Hausgemachtes Schweineschnitzel mit Pommes und 
Salat.

Fish & Chips
Frischer Nordseelachs mit Pommes Frites oder 
Kartoffelbombe und selbstgemachter Curry-Sauce.



Hausgemachte Burgerbuns, Kichererbsen-
Kartoffel Patty, original Cheddarkäse, 
mit Spiegelei, Tomaten-Chili-Soße, 
Blattsalat, Avocadoscheiben,  
karamellisierte Zwiebeln, hausgemachte 
Orangen-Ingwer-Soße

VEGGIE BURGER

1 2.50,-
EUR

Für unsere Burger verwenden 
wir hausgemachte Burgerbuns, 
Rindfleisch von einem regio- 
nalen Metzger, aus einer 
Free-Range-Haltung und  
eigenen Saucen-Kreationen. 3.50,-

EXTRA PATTY

100% REGIONAL
100% NATURLICH
100% ARTGERECHT:

MAXIMALER

GESCHMACK=

150 GRAMM

EUR

Hausgemachte Burgerbuns, Patty aus  
150g Rindfleisch, original Cheddarkäse, 
Tomaten-Chili-Soße, Salat, Bacon,  
karamellisierte Zwiebeln, hausgemachte 
Orangen-Ingwer-Soße 

STATION ROAD
13.50,-

EUR

Hausgemachte Burgerbuns, Patty aus 150g 
Rindfleisch, Hirtenkäse, Tomaten-Chili-
Soße, Salat, Bacon, Jalapeños, karamel-
lisierte Zwiebeln, hausgemachte Sweet-
Chili-Soße 

IRISH BEEF
13.95,-

EUR

250G PULLED PORK BURGER
15.50,-

EUR

Hausgemachte Burgerbuns, Patty aus  
150g Rindfleisch, Camembertkäse, hausge-
machte Granatapfel-Soße, Preiselbeeren, 
Salat, Mayonnaise, karamellisierte  
Zwiebeln 

ELEPHANTS SPECIAL 
14.50,-

EUR

Hausgemachte Burgerbuns, Patty aus  
150g Rindfleisch, Fetakäse, Tomaten- 
Chili-Soße, Gurken, Salat, Bacon,  
karamellisierte Zwiebeln, hausgemachte 
Orangen-Ingwer-Soße 

SIEBIRIAN BLEND 
13.90,-

EUR

Pommes 

Süßkartoffel-Pommes

Hausgemachte Burgerbuns, 200g zartes 
Pulled Pork Schweinefleisch, Tomaten- 
Chili-Soße, Salat, hausgemachter Rot- 
und Weißkrautsalat mit leichter  
Mayonnaise, mit hauseigener Whiskey-
Ahornsirup-Speck-Marmelade

Burger-Beilagen 
3.50,-

4.50,-

EUR

EUR
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DIPS

Ketchup

Mayonnaise

Trüffel-Mayonnaise 

Aioli

Hot-Chili-Sauce 

Chili-Cheese-Sauce 

Sour-Creme 

Guacamole

Special Curry-Dip

0,70,-
EUR

0,70,-
EUR

2,00,-
EUR

1,50,-
EUR

1,00,-
EUR

1,80,-
EUR

1,50,-
EUR

1,80,-
EUR

2,00,-
EUR



mit Pommes

Unsere saftig-zarten Spareribs aus Schweine-
fleisch aus der Region verfeinern wir mit 
Smokey-Barbecue-Soße, Cashew- sowie Mandel-
und Kürbiskern-Toppings

FULL RACK
17.80-

EUR

Det mit de Bulette kannste abschminken. Jetzt gibt’s  
jehörig Currywurst. Keule, ick will jetze kene Jequake 
hören. Du kannst dir ma wieda ´ne Extrawurst braten 
lasse. Ick bin janz baff. Die is knorke. Ohne Jummifinga 
(Kunstdarm) und andere Mumpitz. Schön mit Curry  
schnabulieren. Kurz: Scharf. Lecker. Berlinerisch.

BERLINER CURRYWURST

8    .50,-
EUR
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Pommes (Gross) 4.50,-
EUR

Suesskartoffel-Pommes (Gross) 5.50,-
EUR

Only 
Pommes

KINDER
6er Nuggets

6er Nuggets Mit Pommes 8    .50,-
EUR

5    .50,-
EUR



TYPISCH NEW YORKER
STREET STYLE

Pommes mit Rinderhackfleisch, 
Tomaten, Röstzwiebeln, überbacken 
mit Cheddar- und Mozzarella-Käse

BEEF FRIES
1   0   .50,-

EUR

CHICKEN FRIES
1   0   .50,-

EUR

ALLE UNSERE SPECIAL FRIES GIBT ES AUCH 
OPTIONAL MIT SUSSKARTOFFEL POMMES +1€

..

Pommes mit Pulled-Pork-Schweine-
fleisch, Tomaten, Röstzwiebeln, 
überbacken mit Cheddar- und 
Mozzarella-Käse 

Pommes mit Hähnchenbruststreifen, 
Ananas-Curry-Chutney, Röstzwiebeln, 
überbacken mit Cheddar- und Mozzarella-
Käse

PULLED PORK FRIES
EUR 

12.50,-
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Selfmade
Cake

Dessert

CHEESECAKE

3.50,-
EUR

selbstgemacht 5.50,-EUR

Creme Brulee
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selbstgemacht 4.50,-EUR

Selbstgemachte und handgefertigte Kuchen 
von unserem Chef-Patissier.

Zusätzlich tägliche Kuchen-Specials, 
schauen Sie in der Kuchenvitrine oder 
fragen Sie das Servicepersonal.

Carrot Cake
selbstgemacht 4.50,-EUR

Schwarzwaelder-Kirsch-Torte

selbstgemacht 3.80,-EUR

Lemon Roll
selbstgemacht 4.50,-EUR

Peanut Butter Cake

selbstgemacht

Kokosmilch, weiße und dunkle 
Schokolade, Sahne, veredelt mit 
einer selbstgemachten Früchte-
sauce.

5.50,-EUR

Cocos Delight

Slebstgemachte Kokoscreme mit
saisonalen Früchten.

4.50,-EUR

Fruit Triaffel (Vegan)



Lieber Sri Lanka-Liebhaber, Liebe Sri Lanka-Liebhaberin,

aufgrund von zahlreichen Nachfragen, bieten wir  euch bereits seit 2021 exklusive 
Teereisen in unser Heimatland Sri Lanka an.

Durch unsere persönliche Beratung und unsere exklusiven Kontakte in unser Heimat-
land, bieten wir Dir eine unvergessliche Reise/Traumhochzeit/Flitterwochenreise oder 
auch Dschungelerfahrung an und heben uns dadurch von den konventionellen Sri Lanka 
Reisen ab. Ihr werdet während der gesamten Reise von persönlichen und ortskundigen 
Fahrern betreut.

Ist Dein Interesse geweckt? Für einen Info-Abend, sei es einzeln oder in einer 
Gruppe, fragen sie gerne das Personal.

Zusätzlich können Sie gerne unsere neu gestaltete Internetseite besuchen oder nehmen 
Sie eine Postkarte vom Tisch mit:  
www.planet-of-wildelephants.de

Wir freuen uns auf Dich. 
Euer Mahesh Hewakandamby
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PROVIANT
Proviant Limos aus Berlin Kreuzberg gibt es seit 2012.
Aus frisch gepresstem Saft, einem Hauch Bio-Rohrzucker und 
reinem Wasser. Und Schluss. Jegliche Aromen, Zusatzstoffe 
oder sonstiger Krempel haben in einer guten Limo einfach 
nichts zu suchen. 

WASSER
Wasser (Selters) 0,25l(medium/still)   2,50€
Wasser (Selters) 0,75l(medium/still)   5,50€

1. Cola 330ml 3,80 €
2. Cola, zuckerfrei 330ml 3,80 €
3. Rhabarber Limo 330ml 3,80 €
4. Orangen Limo  330ml 3,80 €
5. Zitronen-Ingwer Limo 330ml 3,80 €
6. Naturtrübe Apfel Schorle 330ml 3,80 €
7. Kirsche-Granatapfel Schorle 330ml 3,80 €
8. Maracuja-Orangen Schorle 330ml 3,80 €
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ICETEA

CHOCOLATE

6,50 €

TEECHINO
High grawn Schwarztee-Extrakt,
Malz, Karamell und hauseigene
Zutaten.

SURFERSBREAK

Hausgemachter Eiste 3,50 €

Beeren Garten
Mango Gypsi 6,50 €

Beeren Garten mit Alkohol

Mango Gypsi mit Alkohol 7,80 €

Weiße Schokolade aus der Schweiz mit Milchcreme,
Karamell und Sahnehaube plus geheimer Zutat

Dunkle Schokolade aus der Schweiz mit Milchcreme,
Schokoladen-Sirup, Espresso-Shot, Krokant und 
Sahnehaube plus geheimer Zutat

White Chocolate  6,50 €

Black Chocolate  6,50 €

400ml

400ml

400ml

400ml

Wenn frischer Teegeschmack auf kühles Eis 
trifft: Wir bieten unseren hausgemachten 
Ice Tea nach eigener Rezeptur an. 
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BIERSORTEN
0,33l 3,20€

4,90€
Gösser Naturradler 3,20€

König Ludwig Weissbier 0,5l 4,50€
(Schlossbrauerei Kaltenberg)

Dithmarscher Pils

ROTWEIN
Primitivo di Manduria 

0,2L Flasche 

7,50 € 28,50 € 
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WEISSWEIN
Lugana Ca dei Frati

0,2L Flasche 

8,50 € 31,90 € 

Robert Weiler  7,50 € 28,50 € 
Weinschorle  6,50 € 

ROSÉWEIN
Rosa dei Frati Ca dei Frati

0,2L Flasche 

8,50 € 31,90 € 

Allgäuer Büble Edelweißbier

Budweiser 3,20€

   0,5l 
0,33l 
0,33l 



Zitronen Ingwer Likör mit Don Simons 
Prosecco, Ingwerscheibe und Eis

MAHARAJA
7,50 €0,4 l

Strawberry Rosé Spritz mit Erdbeerlikör 
aus der Region, Prosecco, Aperol und 
frischen Erdbeeren (auch alkoholfrei).

AYUBOWAN

7,50 €0,4 l

Ceylon Mule, Arrak Ceylon (Rum aus der 
Kokospalme),Limetten, Ginger Beer und 
Kokosblütenzucker

VANAKKAM

7,50 €0,4 l

Brut Dargent Chardonnay 
Blanc de Blancs

Glas
Flasche

5,50 €
19,90 €

0,2  l

A
PERITIFS

A
PERITIFS

0,75 l
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Kubanischer Rum, Limette, Minze,  
brauner Rohrzucker, Sprite, Crushed Ice

MOJITO

7,90 €

Kubanischer Rum, Limettensaft, Limetten, 
Cola, Crushed Ice

CUBA LIBRE

7,90 €

Cachaca, Limetten, Rohrzucker, Limettensirup, 
Crushed Ice

CAIPIRINHA

7,90 €

Wodka, Blue Curacao Rum, Süße Sahne, 
Cream of Coconut, Ananassaft, Crushed Ice

SWIMMINGPOOL

7,90 €

Tequila, Wodka, Weißer Rum, Orangenlikör, 
Zitronensaft, Cola, Zitronen, Crushed Ice

LONG ISLANDICE TEA

7,90 €

Limette, Minze, brauner Rohrzucker, 
Sprite, Crushed Ice

MOJITO
6,90 €

ALKOHOLFREI

CO
CK
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S
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PERITIFS
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LONGDRINK

ABSACKER

LONGDRINK

GIN TONIC

ABSACKER

7,80 €

3,10 €2 cl

LOW FAT, LOW SUGAR, LOW SALT – HIGH QUALITY, BEST TASTE26

Ramazzotti Amaro 

Grappa 

Killepitsch 

Aquavit 

Jubiläums Aquavit 

Kirschwasser

Williams-Gold 

Fernet-Branca 

Steinhäger 

Williams-Birne 

Rattenkiller 

Baileys +0,80€



KAFFEE CULTURE
Caffé C ema 2,80 €
Cap puc ci no 3,50 €
Milchkaffe 3,80 €
Latte Mac chi a to 3,50 €
Espresso 2,30 €
Espresso Doppio 3,30 €
Espresso Macchiato 2,50 €

HEWA TEA TIME
1 Kanne Tee, 400 ml (ca. 2 Tassen), wählbar aus allen 
aufgeführten Teesorten: Schwarzer Tee, Grüner Tee, 
Weißer Tee, Früchtetee, Kräutertee und Rotbuschtee.

Zu weiteren Teesorten berät Sie unser Fachpersonal.

3,50 €

GRÜNER TEE (PUR)
SFTGFOP1 Antu Valley (Nepal)

Milde Note 
Glänzt durch Eleganz und Raffinesse

Zitrusfarbene Tasse, klassischer, 
runder und weicher Teecharakter 

Honigfarbene Tasse, 
intensiv-fruchtig und aromatisch

Darjeeling FTGFBOP1 
Nagri Farm (Indien)

HG Jun Chiyabari (Nepal)

LOW FAT, LOW SUGAR, LOW SALT – HIGH QUALITY, BEST TASTE 27



FRÜCHTE TEE

WEISSER TEE 3,50 €

GRÜNER TEE
Pfirsic
Himbeer-Mascarpone
Vanille Jasmin
Granatapfel-Heidelbeere
Sencha Lemon

Sencha Märchenwald
Erdbeer-Sahne
Maracuja
Grüner Tee Genmaica Erdbeere

Yunnan Special White Tea Leaf (China)
Florale Noten mit weichen,
fruchtigen Zitrusaromen

Florale Noten mit weichen,
fruchtigen Zitrusaromen

Shangri-La (Nepal)

Milky Oolong Karamell

Jamaika-Rum
Fliederbeeren, Weinbeeren, Hibiskus, 
Brombeeren, Himbeeren, Kirsch, 
Johannisbeeren, Heidelbeeren

Apfelstrude

Alte Liebe/Erdbeer-Himbeer
Hibiskus, Hagebutte, Apfel, Flieder- 
beeren, Brombeeren,Erdbeeren, Himbeeren

Gaumenfreude Waldbeere
Sultaninen, Hibiskus, Fliederbeeren, 
Brombeeren, Himbeeren, Erdbeeren,  
Heidelbeeren, Johannisbeeren

Omas beste  Tee
Fliederbeeren, Hibiskus, Apfel,Johannis-
beeren, Brombeeren, Erdbeeren, Himbeeren

Brombeer/Royaler Palast
Hibiskus, Korinthen, Papaya, Fliederbeeren, 
Himbeeren, Erdbeeren,Johannisbeeren,  
Heidelbeeren

Mango-Joghurt
Korinthen, Hibiskus, Papaya, Fliederbeeren, 
Ananas, Mango, Kokos,Joghurt, Erdbeeren, 
Sonnenblumenblüten, Johannisbeeren, Heidel-
beeren

Zitronenwaffel (Karamell-Zit one)
Apfelstücke, Ananaswürfel, Zitronenverbene, 
Karamellstücke, süße Brombeerblätter, 
Ringelblumenblüte

3,50 €

3,50 €
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KRÄUTER /
WELLNESS TEE
Pfefferminz
Erdbeer-Minze
Ayurvedischer Kräutertee Vata

CEYLON TEE
Ceylonesischer Straßentee

Formosa Honey Black (Taiwan)
Florale Note durch den Spritzer 
Honig und malzige Anklängen 

Orange-Cookies
Blutorange
Buttertrüffe
Schoko-Kokos

SCHWARZER
TEE

ROTBUSCH
TEE
Rotbusch pur 
Honybusch pur

Himbeer-Rhabarber
Mango-Erdbeere
Kokos-Pistazi

Chili-Kirsche
Ananas-Zitronen-Sorbet

Sehr starker high-grown schwarzer Tee BOPF,
mit längerer Ziehzeit, veredelt mit Malzpulver
und Kondensmilch 

Darjeeling GBOP Namring (Indien)
Kupferfarben, würzig im Duft

Tansania BOP (Afrika)
Rote leuchtende Tasse mit urkräfitgem,
vollwürzigem Geschmack

Darjeeling FTGFOP1 Soom (Indien)
Bernsteinfarben, nussig, süß und weich im Aroma

Assam FTGFOP1 Panitola (Indien)
Mittelkräftiger Geschmack, malziger Nach-
geschmack

3,50 €

5,00 €

3,50 €

3,50 €
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Hewa Lounge 
Bahnhofstraße 9
58553 Halver

T. +49 2353 6940136
E. info@hewa-lounge.com
W. www.hewa-lounge.com

ÖFFNUNGSZEITEN
HEWA LOUNGE & THE ELEPHANTS
Montag: Ruhetag
Dienstag - Freitag: 09:00 - 22:00 Uhr 
Samstag: 09:00 - 22:00 Uhr 
Sonntag: 09:00 - 22:00 Uhr

The Elephants
Bahnhofstraße 9

58553 Halver

T. +49 2353 6940136
E. info@the-elephants.com
W. www.the-elephants.com

the elephants halver




